
50 horas

Modalidade da formação Formação Modular 12º ano, Licenciatura

Formador:
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Pós-laboral / Tarde 19h00 às 21h00

Pós-laboral / Tarde 19h00 às 22h00

Modulo de Formação

Fevereiro de 2022

Modulo de Formação

Março de 2022

Cronograma da formação 

Área de Intervenção:
Total Horas:

Nível Habilitações dos Formandos:

Higiene e segurança alimentar e sistema HACCP 

(Hazard Analysis Critical Control Points)


